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Suppen

Kartoffelcremesuppe 7,40 €

Ausgewahlte Kartoffeln aus unserer Eifel geben dieser Suppe einen Geschmack von Natur. 1, 4

Gulaschsuppe 7,80 €

Bestes von der Rinderhoch-Rippe mit Gemiise und Gewirzen zu einer pikanten Suppe verarbeitet

Senf-Meerrettich-Suppe 7,40 €

Hausgemachter Senf in einer Meerrettichsuppe verfeinert. 1, 4

Bouillabaisse, franz. Fischsuppe 16,00 €

Original franzdsische Fischsuppe mit Safran und Rouille, Aioli, Parmesankése und gerdstetem Brot. 1



orspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet 16,10 €

Hauch diinn geschnittenes Rinderfilet auf Pesto-Sauce mit gehobeltem Parmesankéase

Gebratener Garnelenspiel3 16,10 €

Zwei Garnelenspief3e mit Ajoli und frischem Salat erfreuen Ihren Gaumen

Leckere Kleinigkeiten

Himmel un Ad 15,50 €

Die Apfel vom Himmel, das Piree aus Eifelkartoffeln und die Blutwurst hausgemacht. 3, 4

Flammkuchen nach Eifeler Art 13,50 €

Hauchdlnner Teig belegt mit Eifeler Schinken, Salami und Gouda-Kéase uberbacken.3, 4

Flammkuchen nach Muhlenart 13,50 €

Hauchdlnner Teig belegt mit Tomaten und Mozzarella-Kase

GroRRer Salatteller mit Puten- oder Lachsstreifen 14,50 €

Bunter Salat mit Streifen von Pute oder Lachs an hauseigener Vinaigrette



auptgerichte Fleisch

Mihlengeschnetzeltes
an Champagner-Cassis-Senf-Sauce 19,80 €

Champagner, der Millerin liebstes Getrank, mit siiBem Cassis abgerundet sind die Geschmacks-
elemente der Senfsauce, die zu dem ausgesuchten Putenfleisch serviert wird. Diese Kreation wird
von Meisterhand zubereitet und mit Marktgemuse und hausgemachten Nudeln abgerundet.

Birgeler Senfkrustenbraten 20,90 €
Historischer Senf — wie kdnnte es anders sein — zum traditionellen Braten, wie GroRmutter ihn

sonntags fiir die Familie zubereitete. Dazu unvergleichlich delikate Buchweizenkésknddel — ein

personliches Geheimrezept des Miillers und frisches Marktgemuse.

Rumpsteak nach Sagegatterart 24,10 €
Die Steaks vom Metzger waren uns zu dinn und gleichmafig geschnitten. Daraufhin nahmen wir

es nicht so genau und setzten unsere Sége vor Ort dafiir ein, dass kein Steak dem anderen gleicht.

Serviert vom Mihlenteam mit Bratkartoffeln, Krauterbutter und Gemise. 4

Birgeler Mihlenpfanne 24,00 €
Vier funktionstiichtige Miihlen: Getreidemiihle, Sagemiihle, Olmiihle, Senfmiihle — stehen fest

verankert auf unserem Anwesen. Symbolisch legen wir fir drei Miuhlen je ein Stiick vom Schwein,

Rind und Pute an Champignonrahmsauce in die Pfanne. Fir die vierte Mihle gibt es Bratkartoffeln

und Gemdise. (4)

auptgerichte Fisch

Lachsfilet an Estragon Senf-Sauce 20,80 €

Der Lachs fuhlt sich wie selbstverstandlich zu unserem Senf hingezogen. Dafiir legt er gerne lange
Wege zurtick, um geschmackvoll in einer Senf-Estragon-Kreation zu liegen und die Worte zu héren:
,Oh, wie ist das lecker!” Als Beilage wiinscht er sich Nudeln und frisches Marktgemdise.

Gratiniertes Zanderfilet an Krautersenfkruste 2290 €

Der Zander, ein delikater Speisefisch aus den heimischen Gewassern, kommt mit seinen Krautern durch
die Eifel zu uns nach Birgel. Ein gern gesehener Freund auf deutschen Tischen, frisch zubereitet
mit einer Krautersenfkruste auf Safransauce, Kartoffeln und Gemiuse.

Beilagen-Anderungen, sowie Einzelabrechnungen sind nicht moglich.



essert

Eifeler Brotpudding 7,60 €

Dieses Eifeler Rezept diente friiher dazu, altes Brot sinnvoll zu verarbeiten. Somit kam es in den
Pudding, um diesem einen kréftigen Geschmack zu verpassen.

Vanilleeis mit heif3en Kirschen 7,60 €

Traditionelles Eis und frische Friichte schlieBen nach jedem Essen noch die ein oder andere
Magenlicke.

Hausgemachter Obst- und Tortenkuchen 3,80 €

Hausgemachter Sahnekuchen 4,40 €
Rezepte wie zu Omas Zeiten begeistern alle Kuchenfreunde

1 = mit Geschmacksverstarker 2 = mit Farbstoff 3 = mit Konservierungsstoff 4 = mit Nitritpokelsalz 10 = mit Phosphat
Eine Speisekarte mit Allergiehinweisen kénnen Sie gerne bei unserem Service erfragen.

Offnungszeiten ,Wirtshaus zum Sagewerk*

Mariette und Erwin haben sich in den letzten Jahren diese wundervolle Arbeitsstatte mit ihren
Mitarbeiter-/innen geschaffen, unter dem Motto ,morgens der Erste“ und ,abends der Letzte“. So
haben wir uns noch viele Jahre vorgenommen, fir unsere Gaste da zu sein.

Wir freuen uns auf jeden Tag.

Montag bis Donnerstag 17.30 — 22.00 Uhr
Freitag und Samstag 11.00 — 22.00 Uhr
Sonntag 11.00 — 20.30 Uhr
Kiche

Montag bis Donnerstag 17.45 —21.30 Uhr
Freitag und Samstag 12.00 — 21.30 Uhr
Sonntag 12.00 — 19.30 Uhr
Freitag bis Sonntag 14.30 — 17.45 Uhr
Brotzeitkarte

Bei Feierlichkeiten sind wir nach friihzeitiger Absprache mit Erwin oder Mariette auch langer
fur Sie da.

Wir wiinschen heute viel Spal3, einen schénen Aufenthalt
und einen guten Appetit.



